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Gebrauchs- und Montageanweisung
Induktions-\VWok

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung vor
Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Dieser Wok entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméasser Gebrauch kann jedoch zu Schéden
an Personen und Sachen fuhren.

Lesen Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung aufmerksam
durch, bevor Sie den Wok in Betrieb nehmen. Sie enthalt wichtige
Hinweise fir den Einbau, die Sicherheit, den Gebrauch und die
Wartung. Dadurch schiitzen Sie sich und vermeiden Schaden am
Wok.

Miele kann nicht flir Schaden verantwortlich gemacht werden, die
infolge von Nichtbeachtung dieser Hinweise verursacht werden.

Bewahren Sie die Gebrauchs- und Montageanweisung auf, und
geben Sie sie einem eventuellen Nachbesitzer weiter.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Bestimmungsgemasse Verwendung

» Dieser Wok ist fiir die Verwendung im Haushalt und in haushalts-
Ublichen Aufstellumgebungen bestimmt.

» Dieser Wok ist nicht fiir die Verwendung im Aussenbereich be-
stimmt.

» Verwenden Sie den Wok ausschliesslich im haushaltsiiblichen
Rahmen zum Zubereiten und Warmhalten von Speisen. Alle anderen
Anwendungsarten sind unzulassig.

» Personen, die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geis-
tigen Fahigkeiten oder ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, den Wok sicher zu bedienen, missen bei der Bedie-
nung beaufsichtigt werden. Diese Personen dirfen den Wok nur oh-
ne Aufsicht bedienen, wenn es ihnen so erklart wurde, dass sie ihn
sicher bedienen kdnnen. Sie missen mdgliche Gefahren einer
falschen Bedienung erkennen und verstehen kénnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Kinder im Haushalt

» Kinder unter acht Jahren miissen vom Wok ferngehalten werden,
es sei denn, sie werden standig beaufsichtigt.

» Kinder ab acht Jahren diirfen den Wok nur ohne Aufsicht bedie-
nen, wenn ihnen der Wok so erklart wurde, dass sie ihn sicher bedie-
nen kdnnen. Kinder missen mogliche Gefahren einer falschen Be-
dienung erkennen und verstehen kdnnen.

» Kinder dirfen den Wok nicht ohne Aufsicht reinigen.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, die sich in der Nahe des Woks aufhal-
ten. Lassen Sie Kinder niemals mit dem Wok spielen.

» Der Wok wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit nach
dem Ausschalten. Halten Sie Kinder vom Wok fern, bis er so weit ab-
gekihlt ist, dass jegliche Verbrennungsgefahr ausgeschlossen ist.

» Verbrennungsgefahr!

Bewahren Sie keine Gegensténde, die fir Kinder von Interesse sein
kénnten, in Staurdumen Uber oder hinter dem Wok auf. Die Kinder
werden sonst dazu verleitet, auf das Gerat zu klettern.

» Verbrennungs- und Verletzungsgefahr!
Drehen Sie Topf- und Pfannengriffe zur Seite Uber die Arbeitsflache,
damit Kinder sie nicht herunterziehen und sich verbrennen kénnen.

» Erstickungsgefahr! Kinder kdnnen sich beim Spielen in Verpa-
ckungsmaterial (z. B. Folien) einwickeln oder es sich tGber den Kopf
ziehen und ersticken. Halten Sie Verpackungsmaterial von Kindern
fern.

» Nutzen Sie die Inbetriebnahmesperre, damit Kinder den Wok nicht
unbeaufsichtigt einschalten kdnnen.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Technische Sicherheit

» Durch unsachgemasse Installations- und Wartungsarbeiten oder
Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entste-
hen. Installations- und Wartungsarbeiten oder Reparaturen dirfen
nur von Miele autorisierten Fachkréften durchgefihrt werden.

» Beschadigungen am Wok kénnen lhre Sicherheit gefahrden. Kon-
trollieren Sie ihn auf sichtbare Schaden. Nehmen Sie niemals ein be-
schadigtes Gerét in Betrieb.

» Der zuverlassige und sichere Betrieb des Woks ist nur dann ge-
wabhrleistet, wenn er an das 6ffentliche Stromnetz angeschlossen ist.

» Die elektrische Sicherheit des Woks ist nur dann gewéhrleistet,
wenn er an ein vorschriftsmassig installiertes Schutzleitersystem an-
geschlossen wird. Diese grundlegende Sicherheitsvoraussetzung
muss vorhanden sein. Lassen Sie im Zweifelsfall die Elektroinstallati-
on durch eine Elektro-Fachkraft prifen.

» Die Anschlussdaten (Frequenz und Spannung) auf dem Typen-
schild des Woks mussen unbedingt mit denen des Elektronetzes
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Wok auftreten.
Vergleichen Sie diese Daten vor dem Anschliessen. Fragen Sie im
Zweifelsfall eine Elektro-Fachkraft.

» Mehrfachsteckdosen oder Verldngerungskabel gewahren nicht die
ndtige Sicherheit (Brandgefahr). Schliessen Sie den Wok damit nicht
an das Elektronetz an.

» Verwenden Sie den Wok nur im eingebauten Zustand, damit die
sichere Funktion gewéhrleistet ist.

» Dieser Wok darf nicht an nicht stationéren Aufstellungsorten (z. B.
Schiffen) betrieben werden.

» Das Beriihren spannungsfiihrender Anschliisse sowie das Veran-
dern des elektrischen und mechanischen Aufbaus geféahrden Sie und
fihren moglicherweise zu Funktionsstérungen des Woks.

Offnen Sie niemals das Gehduse des Woks.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Garantieanspriiche gehen verloren, wenn der Wok nicht von ei-
nem von Miele autorisierten Kundendienst repariert wird.

» Nur bei Original-Ersatzteilen gewéhrleistet Miele, dass sie die Si-
cherheitsanforderungen erflillen. Defekte Bauteile dirfen nur gegen
solche ausgetauscht werden.

» Der Wok ist nicht fiir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem Fernbedienungssystem bestimmt.

» Wenn der Netzstecker von der Anschlussleitung entfernt wird oder
die Anschlussleitung nicht mit einem Netzstecker ausgestattet ist,
muss der Wok von einer Elektro-Fachkraft an das Elektronetz ange-
schlossen werden.

» Wenn die Netzanschlussleitung beschadigt ist, muss sie von einer
Elektro-Fachkraft durch eine spezielle Netzanschlussleitung

Typ H 05 VV-F (PVC-isoliert) ersetzt werden. Siehe Kapitel "Elektro-
anschluss".

» Bei Installations- und Wartungsarbeiten sowie Reparaturen muss
der Wok vollstandig vom Elektronetz getrennt sein. Stellen Sie dies
sicher, indem Sie

— die Sicherung(en) der Elektroinstallation ausschalten oder

— die Schraubsicherung(en) der Elektroinstallation ganz heraus-
schrauben oder

— den Netzstecker (falls vorhanden) aus der Steckdose ziehen. Zie-
hen Sie dabei nicht an der Netzanschlussleitung, sondern am
Netzstecker.

» Stromschlaggefahr!

Nehmen Sie den Wok bei einem Defekt oder bei Briichen, Spriingen
oder Rissen in der Glaskeramikscheibe nicht in Betrieb bzw. schalten
Sie ihn sofort aus. Trennen Sie ihn vom Elektronetz. Fordern Sie den
Kundendienst an.



Sicherheitshinweise und Warnungen

» Wenn der Wok hinter einer Mobelfront (z. B. einer Tiir) eingebaut
wurde, schliessen Sie diese niemals, wahrend Sie den Wok verwen-
den. Hinter der geschlossenen Mobelfront stauen sich Warme und
Feuchtigkeit. Dadurch kdnnen Wok, Umbauschrank und Fussboden
beschéadigt werden. Schliessen Sie eine Mébeltlr erst, wenn die
Restwéarmeanzeigen erloschen sind.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Sachgemasser Gebrauch

» Der Wok wird bei Betrieb heiss und bleibt es noch einige Zeit nach
dem Ausschalten. Erst wenn die Restwarmeanzeigen erloschen sind,
besteht keine Verbrennungsgefahr mehr.

» Ole und Fette kénnen sich bei Uberhitzung entziinden. Lassen Sie
den Wok bei Arbeiten mit Olen und Fetten niemals unbeaufsichtigt.
Léschen Sie niemals Ol- und Fettbrande mit Wasser. Schalten Sie
den Wok aus.

Ersticken Sie die Flammen vorsichtig mit einem Deckel oder einer
Léschdecke.

» Flammen kénnen die Fettfilter einer Dunstabzugshaube in Brand
setzen. Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.

» Wenn Spraydosen, leicht entziindbare Flussigkeiten oder brenn-
bare Materialien erwarmt werden, kbnnen sie sich entziinden. Be-
wahren Sie daher leicht entflammbare Gegensténde niemals in
Schubladen direkt unter dem Wok auf. Eventuell vorhandene Be-
steckkasten missen aus hitzebestdndigem Material sein.

» Erhitzen Sie niemals Geschirr ohne Inhalt.

f In geschlossenen Dosen entsteht beim Einkochen und Erhitzen
Uberdruck, durch den sie platzen kdnnen. Verwenden Sie den Wok
nicht zum Einkochen und Erhitzen von Dosen.

» Wenn der Wok abgedeckt wird, besteht bei versehentlichem Ein-
schalten oder vorhandener Restwarme die Gefahr, dass das Material
der Abdeckung sich entzlindet, zerspringt oder schmilzt. Decken Sie
den Wok niemals ab, z. B. mit Abdeckplatten, einem Tuch oder einer
Schutzfolie.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Bei eingeschaltetem Wok, versehentlichem Einschalten oder vor-
handener Restwarme besteht die Gefahr, dass sich auf dem Wok ab-
gelegte metallische Gegenstéande erhitzen. Andere Materialien kdn-
nen schmelzen oder sich entziinden. Feuchte Topfdeckel kbnnen
sich festsaugen. Verwenden Sie den Wok nicht als Ablageflache.
Schalten Sie den Wok nach Gebrauch aus!

» Sie kdnnen sich am heissen Wok verbrennen. Schitzen Sie Ihre
Hande bei allen Arbeiten am heissen Gerat mit Topfhandschuhen
oder Topflappen. Verwenden Sie nur trockene Handschuhe oder
Topflappen. Nasse oder feuchte Textilien leiten die Warme besser
und kdénnen Verbrennungen durch Dampf verursachen.

» Wenn Sie ein Elektrogerat (z. B. Handmixer) in der Ndhe des Woks
verwenden, achten Sie darauf, dass die Netzanschlussleitung nicht
mit dem heissen Wok in Beriihrung kommt. Die Isolierung der An-
schlussleitung kdnnte beschadigt werden.

» Salz, Zucker oder Sandkorner, z. B. vom GemUise putzen, kénnen
Kratzer verursachen, wenn sie unter den Geschirrboden gelangen.
Achten Sie darauf, dass die Glaskeramikscheibe und der Geschirr-
boden sauber sind, bevor Sie Kochgeschirr aufsetzen.

» Herabfallende Gegenstéande (auch leichte Gegensténde wie Salz-
streuer) kdnnen Risse oder Briiche in der Glaskeramikscheibe verur-
sachen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande auf die Glaske-
ramikscheibe fallen.

» Heisse Gegenstiande auf dem Display kénnen die darunter liegen-
de Elektronik beschadigen. Stellen Sie niemals heisse Topfe oder
Pfannen im Bereich des Displays ab.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Wenn Zucker, zuckerhaltige Speisen, Kunststoff oder Alufolie auf
den heissen Wok gelangen und schmelzen, beschadigen sie beim
Erkalten die Glaskeramikscheibe. Schalten Sie das Gerat sofort aus
und schaben Sie diese Stoffe sofort mit einem Glasschaber griind-
lich ab. Ziehen Sie dabei Topfhandschuhe an. Reinigen Sie die Koch-
zonen mit einem Glaskeramikreinigungsmittel nach, sobald sie abge-
kihlt sind.

» Eine leerkochende Wokpfanne kann zu Schaden an der Glaskera-
mikscheibe fihren. Lassen Sie den Wok wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt!

» Aufgrund der hohen Aufheizgeschwindigkeit von Induktionskoch-
zonen kann unter Umstanden die Temperatur am Boden des Koch-
geschirrs innerhalb kirzester Zeit die Selbstentzindungstemperatur
von Olen oder Fetten erreichen. Lassen Sie den Wok wéhrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt!

» Erhitzen Sie Fette und Ole maximal eine Minute und verwenden
Sie dazu niemals den Booster.

» Nur fir Personen mit einem Herzschrittmacher: In unmittelbarer
Nahe des eingeschalteten Woks entsteht ein elektromagnetisches
Feld. Eine Beeintrachtigung des Herzschrittmachers ist jedoch un-
wahrscheinlich. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an lhren Arzt.

» Das elektromagnetische Feld des eingeschalteten Woks kann die
Funktion magnetisierbarer Gegenstédnde beeintrachtigen. Kreditkar-
ten, Speichermedien, Taschenrechner usw. dlrfen sich nicht in un-

mittelbarer N&he des eingeschalteten Woks befinden.

» Metallische Gegenstande, die in einer Schublade unter dem Wok
aufbewahrt werden, kénnen bei langerer, intensiver Benutzung des
Gerates heiss werden. Bewahren Sie keine metallischen Gegenstan-
de in einer Schublade direkt unter dem Wok auf.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

» Der Wok ist mit einem Kihlgebléase ausgestattet. Wenn sich unter
dem eingebauten Gerét eine Schublade befindet, missen Sie auf
einen ausreichenden Abstand zwischen dem Schubladeninhalt und
der Unterseite des Gerates achten, damit die ausreichende Kuihlluft-
zufuhr fir den Wok gewabhrleistet ist. Bewahren Sie keine spitzen
oder kleinen Gegenstande oder Papier in der Schublade auf, da die-
se durch die Luftungsschlitze in das Geh&ause eindringen oder an-
gesaugt werden kdénnen und so das Kuhlluftgeblase beschadigen
oder die KUihlung beeintrachtigen.

» Verwenden Sie nur die mitgelieferte Wokpfanne. Andere Wokpfan-
nen durfen aus Sicherheitsgrinden nicht benutzt werden - Brandge-
fahr. Siehe Kapitel "Induktion - Kochgeschirr".

» Bei Einbau mehrerer Combiset:

Heisse Gegenstédnde kdnnen die Dichtung der Zwischenleiste be-
schéadigen. Stellen Sie keine heissen Topfe oder Pfannen im Bereich
der Zwischenleiste ab.

13



Sicherheitshinweise und Warnungen

Reinigung und Pflege

» Der Dampf eines Dampf-Reinigers kann an spannungsfiihrende
Teile gelangen und einen Kurzschluss verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Woks niemals einen Dampf-Reini-
ger.

» Wenn der Wok Uber einem Pyrolyse-Backofen oder -Herd einge-
baut ist, nehmen Sie es wahrend des Pyrolysevorgangs nicht in Be-
trieb, da der Uberhitzungsschutz des Woks auslésen kann (siehe
entsprechendes Kapitel).
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lhr Beitrag zum Umweltschutz

Entsorgung der Transportver-
packung

Die Verpackung schiitzt das Gerat vor
Transportschéden. Die Verpackungsma-
terialien sind nach umweltvertraglichen
und entsorgungstechnischen Gesichts-
punkten ausgewahlt und deshalb recy-
celbar.

Das Ruckfuhren der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und
verringert das Abfallaufkommen. Ihr
Fachhandler nimmt die Verpackung
zurlck.

Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate
enthalten vielfach noch wertvolle Mate-
rialien. Sie enthalten aber auch schadli-
che Stoffe, die fir ihre Funktion und Si-
cherheit notwendig waren. Im Kehricht
oder bei falscher Behandlung kénnen
diese der menschlichen Gesundheit
und der Umwelt schaden. Geben Sie |hr
Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Kehricht.

Nutzen Sie stattdessen die an lhrem
Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur
Ruckgabe und Verwertung elektrischer
und elektronischer Altgerate. Informie-
ren Sie sich gegebenenfalls bei lhrem
Héndler.

Sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat bis
zum Abtransport kindersicher aufbe-
wahrt wird.

15



Ubersicht

Wok

() Wokmulde
(2 Wokpfanne
(® Bedienregler

Anzeigeelemente

| B
®®®

(® Betriebsanzeige

(@ Boosteranzeige

Restwérmeanzeige
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Ubersicht

Symbole Kochzonenregler

Symbol Beschreibung
0 Kochzone aus
1-9 Leistungsstufen
Bl Booster
Display
Symbol Beschreibung
= Fehlende Wokpfanne (siehe Kapitel "Induktion")
A Ankochautomatik aktiviert
! Booster aktiviert
L Inbetriebnahmesperre aktiviert
/o Sicherheitssausschaltung (siehe Kapitel "Sicherheitsein-
richtungen")
H Uberhitzungsschutz (siehe Kapitel "Sicherheitseinrich-
tungen")
Kochzonendaten
Wokmulde @ in cm* Leistung in Watt bei 230 V**
30,0 normal 2400
Booster 3200
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Ubersicht

Mitgeliefertes Zubehor

Sie kdnnen mitgeliefertes sowie weite-
res Zubehor bei Bedarf nachbestellen
(siehe Kapitel "Nachkaufbares Zu-
behdr").

Wokpfanne CSWP 1450

Abstellgitter fiir Wokpfanne

18



Erstinbetriebnahme

m Kleben Sie das Typenschild, das sich
bei den mitgelieferten Unterlagen be-
findet, an die daflir vorgesehene Stel-
le im Kapitel "Kundendienst, Typen-
schild, Garantie".

m Entfernen Sie eventuell angebrachte
Schutzfolien und Aufkleber.

Combiset erstmalig reinigen

m Wischen Sie lhr Kochfeld vor dem
ersten Benutzen mit einem feuchten
Tuch ab und trocknen Sie es ab.

Combiset erstmalig in Betrieb
nehmen

Bei Erstanschluss des Woks oder
nach einer Stromunterbrechung leuch-
ten fir ca. 1 Sekunde sdmtliche Anzei-
geelemente zu Testzwecken auf. So-
bald diese Anzeigen erloschen sind,
kénnen Sie das Geréat in Betrieb
nehmen.

Die Bauteile aus Metall sind mit einem
Pflegemittel geschiitzt. Wenn das Gerat
das erste Mal in Betrieb genommen
wird, entstehen dadurch Geriiche und
eventuell Dunst. Auch durch die Erwéar-
mung der Induktionsspulen entsteht in
den ersten Betriebsstunden Geruch. Bei
jeder folgenden Benutzung verringert
sich der Geruch und verschwindet
schliesslich ganz.

Der Geruch und eventuell auftretender
Dunst weisen nicht auf einen Falschan-
schluss oder Geratedefekt hin und sind
nicht gesundheitsschadlich.

Beachten Sie, dass die Aufheizzeit bei
Induktionswoks sehr viel kirzer ist als
bei herkdbmmlichen Woks.
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Induktion

Funktionsweise

Unter dem Induktions-Wok befindet
sich eine Induktionsspule. Wenn das
Gerat eingeschaltet wird, erzeugt diese
Spule ein Magnetfeld, das direkt auf
den Wokpfannenboden wirkt. Die Koch-
mulde erwérmt sich nur indirekt durch
die von der Wokpfanne abgegebene
Warme.

Die Induktion funktioniert nur, wenn sich
die mitgelieferte Wokpfanne darauf be-
findet.

Im Display erscheint das Symbol ¥,
wenn

— das Gerat ohne aufgesetzte Wok-
pfanne eingeschaltet wird.

— die Wokpfanne vom eingeschalteten
Gerét entfernt wird.

Wenn innerhalb von 3 Minuten die Wok-
pfanne aufgesetzt wird, erlischt ¥ und
Sie kdnnen wie gewohnt fortfahren.

Wenn die Wokpfanne nicht aufgesetzt
wird, schaltet sich der Induktions-Wok
nach 3 Minuten automatisch aus. Im
Display blinkt & im Wechsel mit L.

20

& Bei eingeschaltetem Geréat, ver-
sehentlichem Einschalten oder vor-
handener Restwarme besteht die
Gefahr, dass sich auf dem Wok ab-
gelegte metallische Gegenstande er-
hitzen.

Verbrennungsgefahr!

Verwenden Sie den Wok nicht als
Ablageflache. Schalten Sie den Wok
nach Gebrauch aus, indem Sie den
Bedienregler auf "0" stellen.



Induktion

Gerausche

Bei Betrieb des Induktions-Woks kon-
nen in der Wokpfanne folgende Gerau-
sche entstehen:

Brummen bei hoher Leistungsstufe. Es
wird schwacher oder verschwindet,
wenn die Leistungsstufe verringert wird,

Klicken bei elektronischen Schaltvor-
gangen, besonders bei niedrigen Leis-
tungsstufen,

Surren, wenn sich das Kihlgeblase ein-
schaltet. Es schaltet sich zum Schutz
der Elektronik ein, wenn der Wok inten-
siv genutzt wird. Das Kuhlgebléase kann
auch nach dem Ausschalten des
Gerates weiterlaufen.
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Bedienung

Einstellbereiche

Ausschalten

m Drehen Sie den Regler nach links
auf 0.

Wenn alle Kochzonen ausgeschaltet

sind, erlischt die Betriebsanzeige.

Garvorgang Ein-

stell-
be-

reich

Warmhalten, Schmelzen von 1-2

Schokolade

Erwarmen von Gerichten 3-6

Schnelles Braten typischer chi-| 7-9

nesischer Gerichte

Kochzonenregler

Der Bedienregler darf nicht tGber B | hin-
aus auf 0 gedreht werden.

Einschalten

& Brandgefahr!

Lassen Sie das Kochfeld wahrend
des Betriebes nicht unbeaufsichtigt!
Beachten Sie, dass die Aufheizzeit
bei Induktionskochfeldern sehr viel
kirzer ist als bei herkdmmlichen
Kochfeldern.

m Drehen Sie den Kochzonenregler
nach rechts auf die gewlinschte Leis-
tungsstufe.

Die Betriebsanzeige leuchtet auf. Nach
Erreichen einer bestimmten Temperatur
leuchtet auch die Restwarmeanzeige
auf.

22

Restwdrmeanzeige

Wenn eine Kochzone heiss ist, leuchtet
nach dem Ausschalten die Restwérme-
anzeige. Die Restwarmeanzeige erlischt
erst dann, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr berlihrt werden kénnen.

& Verbrennungsgefahr! Beriihren
Sie die Kochzonen nicht, solange die
Restwarmeanzeigen leuchten.




Bedienung

Ankochautomatik

Bei aktivierter Ankochautomatik heizt
die Kochzone automatisch mit héchster
Leistung an (Ankochstoss) und schaltet
dann auf die eingestellte Leistungsstufe
(Fortkochstufe) zurtick. Die Ankochzeit
hangt von der eingestellten Fortkoch-
stufe ab (siehe Tabelle).

Aktivieren

m Drehen Sie den Kochzonenregler
nach links und halten Sie ihn so lan-
ge, bis in der Kochzonenanzeige A er-
scheint.

m Drehen Sie sofort den Regler nach
rechts auf die gewlinschte Fortkoch-
stufe.

Fortkochstufe Ankochzeit
[min : sek]
1 ca.0:15
2 ca.0:15
3 ca.0:25
4 ca.0:50
5 ca.2:00
6 ca.5:50
7 ca.2:50
8 ca.2:50
9 -

Die Fortkochstufe muss innerhalb von
5 Sekunden nach Aktivierung der
Ankochautomatik eingestellt werden.
Sie kdnnen die Fortkochstufe inner-
halb von ca. 10 Sekunden nach Akti-
vierung der Ankochautomatik &ndern.

Wenn Sie den Kochzonenregler zu
lange halten, wird die Inbetriebnahme-
sperre aktiviert und in der Kochzonen-
anzeige erscheint L.

Wahrend der Ankochzeit (siehe Tabelle)
leuchtet in der Kochzonenanzeige f.
Deaktivieren

m Stellen Sie eine andere Leistungsstu-
fe ein.
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Bedienung

Booster

Der Induktions-Wok ist mit einem Boos-
ter ausgestattet.

Der Booster verstarkt die Leistung. Die-
se Leistungsverstarkung ist fir maximal
10 Minuten aktiv.

Erreicht die Wokpfanne die hdochst-
zuléssige Temperatur vor Ablauf von
10 Minuten, wird der Booster abge-
schaltet und auf die Leistungsstufe 5
zurtickgeschaltet. Nur die mitgelie-
ferte Wokpfanne besitzt diese Si-
cherheitsfunktion.
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Booster einschalten

m Drehen Sie den Bedienregler Uber die
Leistungsstufe 9 hinaus auf Bl und
zurlick auf 9.

Im Display erscheint / und zusatzlich
leuchtet in der Betriebsanzeige B.
Booster ausschalten

m Stellen Sie eine andere Leistungsstu-
fe ein.

Das Boostersymbol und B erléschen.



Sicherheitseinrichtungen

Inbetriebnahmesperre

Die Inbetriebnahmesperre kann nur
aktiviert werden, wenn der Wok aus-
geschaltet ist.

Damit der Wok nicht unbeabsichtigt
eingeschaltet werden kann, ist er mit ei-
ner Inbetriebnahmesperre ausgestattet.

Wenn bei aktivierter Inbetriebnahme-
sperre eine Leistungsstufe eingestellt
wird, erscheint L fir ca. 3 Sekunden im
Display.

Aktivieren

m Drehen Sie den Regler nach links bis
zum Anschlag, und halten Sie ihn, bis
L im Display erscheint.

Deaktivieren

m Drehen Sie den Regler nach links bis
zum Anschlag, und halten Sie ihn, bis
L erlischt.

Sicherheitsausschaltung

Die Sicherheitsausschaltung wird auto-
matisch ausgel6st, wenn der Wok tber
einen ungewdhnlich langen Zeitraum
beheizt wird. Dieser Zeitraum héngt von
der gewéhlten Leistungsstufe ab. Wur-
de er Uberschritten, schaltet der Wok
aus und im Display blinkt £ im Wechsel
mit &. Wenn Sie den Wok aus- und ein-
schalten, ist er wieder betriebsbereit.
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Sicherheitseinrichtungen

Uberhitzungsschutz

Die Induktionsspule ist mit einem Uber-
hitzungsschutz ausgestattet. Bevor sich
die Induktionsspule Uberhitzt, leitet der

Uberhitzungsschutz eine der folgenden

Massnahmen ein:

— Ist die Boosterfunktion eingeschaltet,
wird sie unterbrochen.

— Die eingestellte Leistungsstufe wird
reduziert.

— Der Induktions-Wok schaltet sich au-
tomatisch aus und im Display er-
scheint ein H.

m Drehen Sie den Bedienregler auf 0.

Wenn der Bedienregler nicht auf 0 ge-
dreht wird, blinkt im Display £ im
Wechsel mit J.

Sie kdnnen den Wok wieder wie ge-
wohnt in Betrieb nehmen, wenn die
Fehlermeldung erloschen ist.
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Zum Auslésen des Uberhitzungsschut-
zes kann es kommen, wenn:

— der Wok bei maximaler Leistung zu
lange betrieben wird.

— die Unterseite des Woks nicht ausrei-
chend belliftet wird.

Lost der Uberhitzungsschutz trotz Be-
seitigung der Ursachen erneut aus, for-
dern Sie den Kundendienst an.



Reinigung und Pflege

& Verbrennungsgefahr!

Die Kochzonen miissen ausgeschal-
tet sein. Der Wok muss abgekuhlt
sein.

& Verletzungsgefahr!

Der Dampf eines Dampf-Reinigers
kann an spannungsfihrende Teile
gelangen und einen Kurzschluss ver-
ursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Woks niemals einen Dampf-Reiniger.

Alle Oberflachen kénnen sich verfar-
ben oder verdndern, wenn Sie unge-
eignete Reinigungsmittel verwenden.
Alle Oberflachen sind kratzempfind-

lich.

Entfernen Sie Rickstande von Reini-
gungsmitteln sofort.

Lassen Sie das Combiset vor jeder
Reinigung abkuhlen.

m Reinigen Sie das Combiset und Zu-
behoér nach jedem Benutzen.

m Trocknen Sie das Combiset nach je-
der feuchten Reinigung, um Kalkrtick-
stdnde zu vermeiden.

Ungeeignete Reinigungsmittel

Um Beschadigungen der Oberflachen
zu vermeiden, vermeiden Sie bei der
Reinigung

— Handspilmittel,

— soda-, alkali-, ammoniak-, saure-
oder chloridhaltige Reinigungsmittel,

— kalklésende Reinigungsmittel,
— Fleck- und Rostentferner,

— scheuernde Reinigungsmittel, z. B.
Scheuerpulver, Scheuermilch, Putz-
steine,

— ldsemittelhaltige Reinigungsmittel,
— Geschirrsplilmaschinen-Reiniger,
— Girill- und Backofensprays,

— Glasreiniger,

— scheuernde harten Birsten und
Schwamme (z. B. Topfschwamme)
oder gebrauchte Schwamme, die
noch Reste von Scheuermitteln ent-
halten,

— Schmutzradierer.
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Reinigung und Pflege

Glaskeramikflache

Reinigen Sie den Bereich zwischen
Glaskeramik und Rahmen bzw.
Rahmen und Arbeitsplatte nicht mit
spitzen Gegenstanden.

Die Dichtungen kénnen dadurch be-
schadigt werden.

Bei der Reinigung mit einem Hand-
spulmittel werden nicht alle Verunrei-
nigungen und Riickstande entfernt.
Es entsteht ein unsichtbarer Film, der
zu Verfarbungen der Glaskeramik
fuhrt. Diese Verfarbungen lassen sich
nicht mehr entfernen.

Reinigen Sie den Wok regelméssig
mit einem speziellen Glaskeramik-
Reiniger.

Entfernen Sie alle groben Verschmut-
zungen mit einem feuchten Tuch, fest
anhaftende Verschmutzungen mit ei-
nem Glasschaber.

Reinigen Sie den Wok anschliessend
mit dem Miele Glaskeramik- und Edel-
stahlreiniger (siehe Kapitel "Nachkauf-
bares Zubehdr") oder einem handelsiib-
lichen Glaskeramik-Reiniger, und mit ei-
nem Kuchenpapier oder einem saube-
ren Tuch. Tragen Sie den Reiniger nicht
auf den heissen Wok auf, da Flecken
entstehen kénnen. Beachten Sie die
Angaben des Reinigungsmittel-Herstel-
lers.

Reinigen Sie den Wok abschliessend
mit einem feuchten Tuch und trocknen
Sie ihn ab. Reinigungsmittelriickstédnde
brennen bei nachfolgenden Kochvor-
gangen ein und beschéadigen die Glas-
keramik. Achten Sie darauf, alle
Rlckstéande zu entfernen.
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Flecken durch Kalkriickstdnde, Wasser
und Aluminiumrickstande (metallisch
schimmernde Flecken) lassen sich mit
dem Glaskeramik- und Edelstahlreiniger
entfernen.

& Verbrennungsgefahr!

Ziehen Sie Topfhandschuhe an, be-
vor Sie Rickstande von Zucker,
Kunststoff oder Alufolie mit einem
Glasschaber vom heissen Kochfeld
entfernen.

Gelangen Zucker, Kunststoff oder
Alufolie auf das heisse Kochfeld, schal-
ten Sie das Gerat aus. Schaben Sie die-
se Stoffe sofort, also im heissen Zu-
stand, mit einem Glasschaber grindlich
von der Kochzone. Reinigen Sie die
Kochzone anschliessend im erkalteten
Zustand wie zuvor beschrieben.



Reinigung und Pflege

Edelstahlrahmen/-bedienblen-
de

m Reinigen Sie den Rahmen und die
Bedienblende mit einem Schwamm-
tuch, etwas Handspilmittel und war-
mem Wasser.

Sie koénnen fiir die Reinigung auch
einen Glaskeramik- und Edelstahlreini-
ger verwenden. Wir empfehlen die Ver-
wendung eines Edelstahl-Pflegemittels,
um ein schnelles Wiederverschmutzen
zu verhindern. (Siehe Kapitel "Nach-
kaufbares Zubehor").

Verwenden Sie im Bereich der Be-
druckung keinen Glaskeramik- und
Edelstahlreiniger und kein Edelstahl-
Reinigungsmittel.

Dadurch wird die Bedruckung abge-
rieben.

Reinigen Sie den Bereich ausschlies-
slich mit einem Schwammtuch, et-
was Handspulmittel und warmem
Wasser.

Bedienregler

m Reinigen Sie den/die Bedienregler mit
einem Schwammtuch, etwas Hand-
spulmittel und warmem Wasser. Wei-
chen Sie fest anhaftende Verschmut-
zungen vorher ein.

m Trocknen Sie den/die Regler mit ei-
nem sauberen Tuch.
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Was tun, wenn ...

Die meisten Probleme, die im téglichen Betrieb auftreten, kdnnen Sie selbst behe-
ben. Die nachfolgende Ubersicht soll lhnen dabei helfen.

Fordern Sie den Kundendienst (siehe Ende dieser Gebrauchs-/Montageanweisung)
an, wenn Sie die Ursache eines Problems nicht finden oder beheben kénnen.

& Verletzungsgefahr! Durch unsachgemasse Installations- und Wartungsarbei-
ten oder Reparaturen kénnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer entstehen,
fur die Miele nicht haftet.

Nur von Miele autorisierte Fachkrafte durfen Installations- und Wartungsarbeiten
sowie Reparaturen durchfiihren.

Offnen Sie niemals selbst das Gehduse des Combisets.

Problem Ursache und Behebung
Der Wok wird nicht Der Wok hat keinen Strom.
heiss. m Priifen Sie, ob die Sicherung(en) der Elektroinstal-

lation ausgeldst hat/haben. Fordern Sie eine Elek-
tro-Fachkraft oder den Miele Kundendienst an
(Mindestabsicherung siehe Typenschild).

Es ist unter Umstanden eine technische Stérung auf-

getreten.
m Drehen Sie die Regler auf 0.
m Trennen Sie fUr ca. 1 Minute das Gerat vom Elek-
tronetz, indem Sie
— den Schalter der betreffenden Sicherung(en)
ausschalten bzw. die Schmelzsicherung(en) ganz
herausdrehen oder

— den FI-Schutzschalter (Fehlerstromschutzschal-
ter) ausschalten.

m Falls Sie nach dem Wiedereinschalten/Wiederein-
drehen der Sicherung(en) das Gerat noch immer
nicht in Betrieb nehmen kdnnen, fordern Sie eine
Elektrofachkraft oder den Kundendienst an.
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Was tun, wenn ...

Problem

Ursache und Behebung

Bei Betrieb des neuen
Woks kommt es zu Ge-
ruchs- und Dunst-
bildung.

Die Bauteile aus Metall sind mit einem Pflegemittel
geschitzt. Wenn das Gerat das erste Mal in Betrieb
genommen wird, entstehen dadurch Gerliche und
eventuell Dunst. Auch das Material der Induktionss-
pulen sondert in den ersten Betriebsstunden Geruch
ab. Bei jeder folgenden Benutzung verringert sich der
Geruch und verschwindet schliesslich ganz. Der Ge-
ruch und eventuell auftretender Dunst weisen nicht
auf einen Falschanschluss oder Geratedefekt hin und
sind nicht gesundheitsschédlich.

Im Display blinkt das
Symbol .

Die Wokpfanne ist nicht aufgesetzt.

m Setzen Sie die Wokpfanne auf oder schalten Sie
den Wok aus.

Im Display blinkt £ im
Wechsel mit 0.

Es ist langer als 3 Minuten keine Wokpfanne aufge-

setzt.

m Setzen Sie die Wokpfanne auf, oder schalten Sie
den Wok aus.

Der Uberhitzungsschutz hat ausgeldst.
m Siehe Kapitel "Uberhitzungsschutz".

Nach Einschalten des
Woks erscheint fiir eini-
ge Sekunden im Dis-

play L.

Die Inbetriebnahmesperre ist aktiviert.
m Deaktivieren Sie die Inbetriebnahmesperre (siehe
Kapitel "Inbetriebnahmesperre").

Nach des Woks er-
scheint fiir einige Se-
kunden im Display .
Der Wok wird nicht
heiss.

Der Demonstrationsmodus ist eingestellt.

m Drehen Sie den Regler 2-mal kurz nach links bis
zum Anschlag, dann noch einmal und halten Sie
ihn fir ca. 3 Sekunden.
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Nachkaufbares Zubehor

Passend zu lhren Geraten bietet Miele
ein umfangreiches Sortiment an Miele
Zubehdren sowie Reinigungs- und Pfle-
geprodukten.

Diese Produkte kdnnen Sie ganz leicht
im Miele Onlineshop bestellen:
shop.miele.ch

Sie erhalten diese Produkte auch Uber
den Miele Kundendienst (siehe Ende
dieser Gebrauchsanweisung) und bei
Ihrem Miele Fachhandler.

Wokpfanne CSWP 1450
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Reinigungs- und Pflegemittel

Glaskeramik- und Edelstahlreiniger
250 ml

%
Entfernt stérkere Verschmutzungen,
Kalkflecken und Aluminiumrickstande.

Edelstahl-Pflegemittel 250 ml

Einfache Entfernung von Wasserstrei-
fen, Flecken und Fingerabdriicken. Ver-
hindert ein schnelles Wiederverschmut-
zen

Microfasertuch

Zum Entfernen von Fingerabdriicken
und leichten Verschmutzungen



Sicherheitshinweise zum Einbau

Um Schaden am Combiset zu vermeiden, darf es erst nach der Montage der
Oberschranke und der Dunstabzugshaube eingebaut werden.

» Die Furniere der Arbeitsplatte miissen mit hitzebestandigem Kle-
ber (100 °C) verarbeitet sein, damit sie sich nicht I6sen oder verfor-
men. Die Wandabschlussleisten mussen hitzebestandig sein.

» Das Combiset darf nicht Uiber Kaltegeriten, Geschirrspuilern,
Wasch- und Trockengeraten eingebaut werden.

» Dieses Combiset darf nur tUber Herde und Backéfen eingebaut
werden, die mit einem Wrasenkuhlsystem ausgestattet sind.

» Die Netzanschlussleitung darf nach dem Einbau des Combisets
nicht mit beweglichen Teilen der Klichenelemente (z. B. einer Schub-
lade) in Berihrung kommen und keinen mechanischen Belastungen
ausgesetzt sein.

» Halten Sie die auf den folgenden Seiten aufgeflihrten Sicherheits-
abstande ein.

Alle Masse sind in mm angegeben.

33



Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand oberhalb
des Combisets

Zwischen dem Combiset und einer
dariiber angebrachten Dunstabzugs-
haube muss der vom Haubenhersteller
angegebene Sicherheitsabstand einge-
halten werden. Wenn die Angaben des
Haubenherstellers fehlen oder leicht
entflammbare Materialien (z. B. ein Han-
gebord) Gber dem Combiset installiert
sind, muss der Sicherheitsabstand min-
destens 760 mm betragen.

Wenn unter einer Dunstabzugshaube
mehrere Combiset eingebaut sind,
fur die unterschiedliche Sicherheits-
abstdnde angegeben werden, mus-
sen Sie den grossten geforderten Si-
cherheitsabstand einhalten.
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Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand hinten/seit-
lich

Beim Einbau eines Combiset dlirfen
sich an der Riickseite und an einer Sei-
te (rechts oder links) beliebig hohe
Schrank- oder Raumwande befinden
(siehe Abbildungen).

(» Mindestabstand hinten vom Arbeits-
plattenausschnitt bis zur Hinterkante
der Arbeitsplatte:

50 mm

(@23 Mindestabstand rechts oder links
vom Arbeitsplattenausschnitt bis zu ei-
nem nebenstehenden Mobelstlick (z. B.
Hochschrank) oder einer Raumwand:

40 mm CS 1212 /CS 12121
CS 1221 /CS 12211
CS 1234/ CS 12341
CS 1223
CS 1222

50 mm CS 1112
CS 1122
CS 1134
CS 1326
CS 1327
CS 1411

100mm CS1012/CS 1012-1

150 mm  CS 1421
CS 1312
CS 1322

200mm CS 1034 /CS 1034-1
250 mm CS 1011 /CS 1021

Nicht erlaubt!

L

N\ AN

@,

Sehr empfehlenswert!

JHQ

= =

@

Nicht empfehlenswert!

DAL

% =

®

Nicht empfehlenswert!
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Sicherheitsabstande

Mindestabstand unterhalb

Um die Bellftung des Gerates zu ge-
wahrleisten, ist unterhalb des Gerates
ein Mindestabstand zu einem Backofen,
einem Zwischenboden oder einer
Schublade erforderlich.

Der Mindestabstand ab Unterkante
Kochfeld bis

— Oberkante Backofen muss 15 mm
betragen.

— Oberkante Zwischenboden muss
15 mm betragen.

— Boden Schublade muss 75 mm be-
tragen.
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Zwischenboden

Der Einbau eines Zwischenbodens un-
terhalb des Kochfeldes ist nicht erfor-
derlich aber erlaubt.

Fur die Verlegung der Netzanschlusslei-
tung ist hinten ein Luftspalt von 10 mm
erforderlich. Zur besseren Bellftung
des Kochfeldes empfehlen wir vorn
einen Luftspalt von 20 mm.



Sicherheitsabstande

Sicherheitsabstand zur Nischenverkleidung

Wenn eine Nischenverkleidung angebracht wird, muss ein Mindestabstand zwi-
schen Arbeitsplattenausschnitt und Verkleidung eingehalten werden, da hohe Tem-
peraturen Materialien verandern oder zerstoren kénnen.

Bei einer Verkleidung aus brennbarem Material (z. B. Holz) muss der Mindestab-
stand (® zwischen Arbeitsplattenausschnitt und Nischenverkleidung 50 mm betra-
gen.

Bei einer Verkleidung aus nicht brennbarem Material (z. B. Metall, Naturstein, Kera-
mikfliesen) betragt der Mindestabstand (5 zwischen Arbeitsplattenausschnitt und
Nischenverkleidung 50 mm minus Starke der Verkleidung.

Beispiel: Starke der Nischenverkleidung 15 mm

50 mm - 15 mm = Mindestabstand 35 mm

T-®

®

® Mauerwerk

(2 Nischenverkleidung Mass x = Starke der Nischenverkleidung
(3 Arbeitsplatte

@ Ausschnitt in der Arbeitsplatte

(® Mindestabstand bei
brennbaren Materialien 50 mm
nicht brennbaren Materialien 50 mm - Mass x
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Hinweise zum Einbau

Dichtung zwischen Combiset Geflieste Arbeitsflache
und Arbeitsplatte

Die Fugen (O und der schraffierte Be-
reich unter der Auflageflaiche des Com-
bisets missen glatt und eben sein, da-
mit das Combiset gleichmassig aufliegt
und die Dichtung unter dem Rand des
Gerateoberteils die Abdichtung zur Ar-
beitsplatte gewéhrleistet.

Combiset und Arbeitsplatte kdnnen
bei einem eventuell erforderlichen
Ausbau des Combiset beschadigt
werden, wenn Sie das Combiset mit
Fugendichtungsmittel abdichten.
Verwenden Sie kein Fugendichtungs-
dichtungsmittel zwischen Combiset
und Arbeitsplatte.

Die Dichtung unter dem Rand des
Gerateoberteils gewahrleistet eine
ausreichende Abdichtung zur Ar-
beitsplatte.
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Einbaumasse

® Klemmfedern

(@ Vorne

® Einbauhdhe

@ Netzanschlussleitung, L = 2'000 mm
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Einbau mehrerer Combiset

Beispiel: 3 Combiset

® Klemmfedern

(2 Zwischenleisten

(3 Zwischenraum zwischen Leiste und Arbeitsplatte
® Abdeckung

(® Combiset-Breite minus 8 mm

(& Combiset-Breite

@ Combiset-Breite minus 8 mm

Arbeitsplattenausschnitt
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Einbau mehrerer Combiset

Arbeitsplattenausschnitt errechnen

Die Rahmen der Combiset liegen rechts und links aussen jeweils 8 mm auf der
Arbeitsplatte auf.

m Addieren Sie die Combiset-Breiten und ziehen Sie von der Summe 16 mm ab.

Beispiel:
288 mm + 288 mm + 380 mm = 956 mm - 16 mm = 940 mm

Abhéngig vom Typ sind die Combiset 288 mm, 380 mm oder 576 mm breit (siehe
Kapitel "Einbaumasse").

Zwischenleisten

Bei Einbau von mehreren Combiset muss zwischen den einzelnen Combiset je-
weils eine Zwischenleiste angebracht werden. Die jeweilige Position der Zwi-
schenleiste ist abhéngig von der Combiset-Breite.

Einbau mit Tischlifter

Beachten Sie zur Grosse des Arbeitsplattenausschnitts und Einbau der Zwi-
schenleisten die Gebrauchs- und Montageanweisung "Tischllfter mit Combiset".
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Einbau

Arbeitsplatte vorbereiten

m Erstellen Sie den Arbeitsplattenaus-
schnitt wie in der Abbildung unter
"Einbaumasse" angegeben bzw. wie
berechnet (siehe Kapitel "Einbau
mehrerer Combiset). Beachten Sie
die Sicherheitsabstande (siehe Kapi-
tel "Sicherheitsabstande").

Arbeitsplatte aus Holz

m Versiegeln Sie die Schnittflachen bei
Arbeitsplatten aus Holz mit speziel-
lem Lack, Silikonkautschuk oder
Giessharz, um ein Aufquellen durch
Feuchtigkeit zu verhindern. Das Dich-
tungsmaterial muss temperatur-
besténdig sein.

Achten Sie darauf, dass diese Mate-
rialien nicht auf die Oberflache der
Arbeitsplatte gelangen.
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m Legen Sie die Klemmfedern O bzw.
Zwischenleisten @) an den in den Ab-
bildungen angegebenen Positionen
am oberen Rand des Ausschnittes
auf bzw. an.

m Befestigen Sie die Klemmfedern 1
bzw. Zwischenleisten 2) mit den mit-
gelieferten Holzschrauben
3,5 x25 mm.



Einbau

Arbeitsplatte aus Naturstein

Sie bendtigen zum Befestigen der
Klemmfedern bzw. Zwischenleisten
starkes doppelseitiges Klebeband
(kein mitgeliefertes Zubehor).

m Bringen Sie das Klebeband (3 an den
in den Abbildungen angegebenen Po-
sitionen am oberen Rand des Aus-
schnittes an.

m Legen Sie die Klemmfedern (O bzw.
Zwischenleisten (2 am oberen Rand
des Ausschnittes auf bzw. an und
driicken Sie sie fest an.

m Verkleben Sie die seitlichen Rénder
und den unteren Rand der Klemmfe-
dern @ bzw. Zwischenleisten ) mit
Silikon.

m Fillen Sie den Zwischenraum (&) zwi-
schen den Leisten (2 und der Arbeits-
platte mit Silikon aus.
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Einbau

Einbau mit Tischliifter

Beachten Sie zum Einsetzen des
Tischlifters und Combiset die Ge-
brauchs- und Montageanweisung
"Tischllfter mit Combiset".

Combiset einsetzen

m Flhren Sie die Netzanschlussleitung
durch den Arbeitsplattenausschnitt
nach unten.

m Legen Sie das Combiset (mit der Vor-
derseite zuerst) in den Arbeitsplatten-
ausschnitt.

m Driicken Sie das Combiset mit beiden
Handen am Rand gleichmassig nach
unten, bis es deutlich merkbar einras-
tet. Achten Sie darauf, dass die Dich-
tung nach dem Einrasten auf der Ar-
beitsplatte aufliegt, damit die Abdich-
tung zur Arbeitsplatte gewahrleistet
ist.

Dichten Sie das Combiset auf keinen
Fall zusatzlich mit Fugendichtungs-
mittel (z. B. Silikon) ab.

Wenn die Dichtung an den Ecken nicht
richtig auf der Arbeitsplatte aufliegt,
kénnen die Eckenradien (< R4) mit der
Stichsage vorsichtig nachgearbeitet
werden.
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Einsetzen mehrerer Combiset

m Schieben Sie das eingebaute Com-
biset zur Seite, bis die Locher der
Zwischenleiste zu sehen sind.

m Rasten Sie die Abdeckung @ in die
vorgesehenen L&cher der Zwi-
schenleiste 2 ein.

m Legen Sie das néchste Combiset (mit
der Vorderseite zuerst) in den Arbeits-
plattenausschnitt.

m Gehen Sie weiter vor wie bereits be-
schrieben.



Einbau

Combiset anschliessen

m Schliessen Sie das/die Combiset an
das Elektronetz an.

m Prifen Sie die Funktion jedes Com-
biset.

Combiset herausheben

Wenn das Combiset nicht von unten
zuganglich ist, bendétigen Sie ein Spe-
zialwerkzeug zum herausheben.

m Wenn das Combiset von unten
zugénglich ist, drliicken Sie es von
unten heraus. Driicken Sie die hintere
Seite zuerst heraus.
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Elektroanschluss

Wir empfehlen, das Combiset liber eine
Steckdose an das Elektronetz anzusch-
liessen. Dadurch wird der Kundendienst
erleichtert. Die Steckdose muss nach
Einbau des Combisets leicht zugénglich
sein.

& Verletzungsgefahr!

Durch unsachgemésse Installations-
und Wartungsarbeiten oder Re-
paraturen kénnen erhebliche Gefah-
ren fUr den Benutzer entstehen, fir
die Miele nicht haftet.

Miele kann nicht flr Schaden verant-
wortlich gemacht werden, die durch
einen installationsseitig fehlenden
oder unterbrochenen Schutzleiter
verursacht wurden (z. B. elektrischer
Schlag).

Wenn der Netzstecker von der An-
schlussleitung entfernt wird oder die
Anschlussleitung nicht mit einem
Netzstecker ausgestattet ist, muss
das Combiset von einer Elektro-
Fachkraft an das Elektronetz ange-
schlossen werden.

Wenn die Steckdose nicht mehr
zuganglich ist oder ein Festanschluss
vorgesehen ist, muss installations-
seitig eine Trennvorrichtung fir jeden
Pol vorhanden sein. Als Trennvorrich-
tung gelten Schalter mit einer Kon-
takt6ffnung von mindestens 3 mm.
Dazu gehdren LS-Schalter, Siche-
rungen und Schutze. Die erforderli-
chen Anschlussdaten finden Sie auf
dem Typenschild. Diese Angaben
mussen mit denen des Netzes Uber-
einstimmen.

Der Berlhrungsschutz betriebsiso-
lierter Teile muss nach der Montage
sichergestellt sein!
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Gesamtleistung
siehe Typenschild

Anschluss
AC 230V /50 Hz

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild. Diese
Angaben missen mit denen des Netzes
Ubereinstimmen.



Elektroanschluss

Vom Netz trennen

& Personenschaden durch elektri-
schen Schlag!

Das Netz ist nach der Trennung ge-
gen Wiedereinschalten zu sichern.

Soll der Stromkreis des Gerates vom
Netz getrennt werden, machen Sie je
nach Installation in der Verteilung fol-
gendes:

Schmelzsicherungen

m Sicherungseinsatze aus den Schraub-
kappen ganz herausnehmen.

Sicherungs-Schraubautomaten

m Prifknopf (rot) driicken, bis der Mit-
telknopf (schwarz) herausspringt.

Einbau-Sicherungsautomaten

m (Leitungs-Schutzschalter, mind. Typ B
oder C!): Kipphebel von 1 (Ein) auf 0
(Aus) stellen.

Wechsel der Netzanschluss-
leistung

& Personenschaden durch elektri-
schen Schlag!

Die Netzanschlussleitung darf nur
von einer Elektro-Fachkraft ausge-
wechselt werden, die die landesUbli-
chen Vorschriften und die Zusatzvor-
schriften der ortlichen Elektroversor-
gungsunternehmen genau kennt und
sorgfaltig beachtet.

Bei Wechsel der Netzanschlussleitung
darf nur der spezielle Leitungs-

typ H 05 VV-F (PVC-isoliert) verwendet
werden, der beim Hersteller oder Kun-
dendienst erhéltlich ist.

Die erforderlichen Anschlussdaten fin-
den Sie auf dem Typenschild.
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Kundendienst, Typenschild, Garantie

Kundendienst
Bei Stérungen, die Sie nicht selbst beseitigen kdnnen, benachrichtigen Sie
— lhren Miele Fachhéndler oder

— den Miele Kundendienst.

Die Telefonnummer des Kundendienstes finden Sie am Ende dieser Gebrauchs-
und Montageanweisung.

Der Kundendienst benétigt die Modellbezeichnung und Fabrikationsnummer.

Typenschild

Kleben Sie hier das beiliegende Typenschild ein. Achten Sie darauf, dass die Mo-
dellbezeichnung mit den Angaben auf der Rickseite dieser Gebrauchsanweisung
Ubereinstimmt.

Garantiezeit und Garantiebedingungen
Die Garantiezeit betragt 2 Jahre.

Weitere Informationen entnehmen Sie den mitgelieferten Garantiebedingungen.
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Produktdatenblatter

Nachfolgend sind die Produktdatenblatter der in dieser Gebrauchs- und Monta-
geanweisung beschriebenen Modelle angehéngt.

Informationen zu elektrischen Haushaltskochmulden
nach Verordnung (EU) Nr. 66/2014

MIELE
Modellname / -kennzeichen CS 1223-1
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen

Bei kreisformigen Kochzonen: Durchmesser der
nutzbaren Oberflache/Kochzone

Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen:

Lange / Breite der nutzbaren Oberflache/Kochzone
/W

@ 300 mm

IR

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg |-
(ECeIeciric cooking)

Energieverbrauch der Kochmulde je kg (EC,ccric nob) |-
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Miele AG

Limmatstrasse 4, 8957 Spreitenbach
Telefon: 0800 800 222, Fax: 056 417 29 04
E-Mail: info@miele.ch

Internet: www.miele.ch

Miele SA

Sous-Riette 23, 1023 Crissier

Telefon: 0800 800 222, Fax: 056 417 29 04
E-Mail: info@miele.ch

Internet: www.miele.ch

Deutschland

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gtersloh
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